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DESCRIPCION

El primer vino que Fernando Mora hizo en su apartamento se llamé AROM (su apellido al
revés) y fue simbolo de su inicio en el mundo del vino en 2008.

En la blsqueda de mayor altura con motivo de conseguir mayor frescura y precision, Bodegas
Frontonio y Bodegas San Alejandro unen sus manos con una ilusion comun, hacer una de las
mejores garnachas del mundo.

% CARACTERISTICAS DEL VINEDO

Vifiedos de garnacha vieja de més de 80 afios. Altitud superior a 850 metros en vaso y
secano. Suelos de pizarra y cuarcita. Vendimia manual.

J="| DETALLES DE ELABORACION

Encubado 80 dias con un bazuqueo manual al dia con pies. Criando 14 meses en depdsitos
cerdmicos de 250 litros. Se ha utilizado el 100% de raspdn en fermentacion y levaduras
autdctonas.

$  NOTAS DE CATA

Capa baja rojo rubi. Grosellas, violetas y laurel. Vivaz, refrescante, con cuerpo medio, textura
salina, tanino elegante y crujiente. Terso, puro y bello.

INFORMACION
Bodega Variedad
Bodegas Frontonio y Bodegas San Alejandro Garnacha
Afada Tipo de vino
2020 Vino tinto
Ale./Vol
14%
LOGISTICA
Capacidad:  75cl. 53¢ Europallet (120 x 80 cm.)
Dimensiones: 300 x 87,5 mm Mantos: 5
Peso: 1,55 Kg. Cajas/pallet: 95

Cod. barras: 8436598730029 Unid./pallet: 570

Dimensiones; 120 x 80 x 170 cm

Unid. por caja: 6 Peso: 930 Kg.
@ Dimensiones: 26,8 x 18 x 30,2 cm

Peso: 9,57 Kg.

Cuevas de Arom
Ctra. Calatayud - Carifiena Km. 16,4
Miedes, Zaragoza

www.cuevasdearom.com
(+34) 976892205



