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LOGÍSTICA

Capacidad:
Dimensiones:
Peso: 
Cód. barras:

Unid. por caja:
Dimensiones:
Peso: 

Europallet (120 x 80 cm.)
Mantos:
Cajas/pallet:
Unid./pallet:
Dimensiones:
Peso: 

75 cl.
296 x 80 mm
1,16 Kg.
8436598731064

251 x 164 x 296 mm
7,3 Kg.

6

5
105
630
120 x 80 x 168 cm
778 Kg.

Complejo y expresivo, con aromas de fruta blanca madura, fruta de hueso y sutiles notas 
herbáceas. En boca es fresco y con textura, con una acidez vibrante y un final largo y 
elegante.

NOTAS DE CATA

DETALLES DE ELABORACIÓN

Los racimos enteros se prensan suavemente, seguido de la fermentación del mosto 
ligeramente turbio. La fermentación comienza en depósitos de acero inoxidable y, poco 
después, el vino se trasiega a barricas de 500 litros y depósitos de hormigón, donde 
finaliza la fermentación.Posteriormente, el vino realiza una crianza de 8 meses en estos 
recipientes antes del ensamblaje final.

Viñedos de Macabeo plantados entre 1950 y 1960, con cepas de entre 65 y 75 años. 
Viñedos tradicionales conducidos en vaso, situados en las laderas de la Sierra de Vicort. 
Vendimia manual en cajas de 15 kg.

CARACTERÍSTICAS DEL VIÑEDO

El primer vino que Fernando Mora MW elaboró se llamó AROM (su apellido al revés), y fue 
símbolo de su inicio en el mundo del vino en 2008. En la búsqueda de viñedos de altitud 
que permitieran elaborar vinos más frescos y lograr una mayor precisión en la elaboración, 
Bodegas Frontonio y Bodegas San Alejandro unieron fuerzas con un objetivo común: crear 
vinos capaces de expresar el carácter único de sus viñedos y de su origen.

DESCRIPCIÓN

INFORMACIÓN
Bodega
Bodegas Frontonio y Bodegas San Alejandro

Alc./Vol
13%

Añada
2025

Variedad
Macabeo

Tipo de vino
Vino blanco


